
ファロ ディジョン・マスタード 105g 

3230140002429 

ブルゴーニュ地方のディ
ジョンの特産品で、まろ
やかな辛味のマスタード

です。肉・魚料理に 
よく合い、ビネグレット
ソースやマヨネーズの 
材料として最適です。 

ファロ グレイン(種入)・マスタード 105g 

3230140002528 

マスタードの種を直接  
白ワインとスパイスに  

漬け込み、豊かな風味を  
ひき出しています。  

サラダドレッシングや肉料
理によく合い、ソーセージ
と ポテトにぴったりです。 

ファロ カシス・マスタード 105g 

3230140003822 

 
マスタードとカシス、 
2つの ディジョンの 

特産品を組み合わせた
カシスの甘い酸味の  
マスタードは、肉料理  
(特に牛肉)、ソースや  

ドレッシングの  
彩りにぴったりです。  

ファロ エストラゴン・マスタード 105g 

3230140002726 

ヨモギに似た 
エストラゴンの  

強い香りとほろ苦さは  
肉（チキン、ラム）と  

魚のソースやドレッシング
の彩りにぴったりです。  

ファロ バジル・マスタード 105g 

3230140004423 

 
バジルのフレッシュな香り

と彩りが楽しめます。  
肉料理(特にロースト  

ビーフ)、野菜、  
サンドイッチによく合い、  
サラダドレッシングにも  

最適です。  
 

ファロ くるみ・マスタード 105g 

3230140006229 

 
くるみの粉末を 

マスタードに加えた、 
香ばしくマイルドな辛さ

のマスタード。  
サラダドレッシングに  
よく合い、ロースト 

チキン、 ポテトサラダにも
ぴったりです。  

ファロ ブルゴーニュ・マスタード 105g 

3230140003921 

少し温めるとワインの 
上品な風味が際立ち、 

ソース作りや 
チーズフォンデュに 

最適です。 
 
 

ファロ ゆず・マスタード 105g 

3230140010325 

フランスのディジョン 
マスタードと日本のゆず

のマリアージュ。 
辛みの中に、ふわっと 

ゆずの香りを感じられる、 
和のフレーバー。 

ファロはちみつ&バルサミコ酢・マスタード105g 

3230140003723 

はちみつとバルサミコ 
ビネガーをミックスした、
甘酸っぱくてほんのり 

辛いマスタード。 
サラダドレッシングや 

肉料理など、 
色々なお料理と 

組み合わせられます。 

ファロ 
マスタードの詰め合わせ 

デュオ ディジョン&グレイン(種入)25g×2 

3230140003587 

フランスを代表する 
2種類のマスタードを 
お楽しみください。 

 

ファロ 
マスタードの詰め合わせ 

デュオ カシス&はちみつ・バルサミコ酢25g×2 

3230140003594 

2種類の珍しい 
マスタードをセットで 
お楽しみ頂けます。 

 

ファロ カレー・マスタード 105g 

3230140010622 

マスタードシード、 
醸造酢、カレー粉との 
組み合わせは、程良い 
酸味とスパイシーな 
辛さ、香りで食欲を 

そそるマスタードです。 

ファロ ピノノワール・マスタード 105g 

3230140010424 

ブルゴーニュの名高い 
ピノノワールワインと 
ワインの製造過程で 

発酵させた 
ブドウを使用した 

美しい色のマスタード。 


