
マテルネ 
プラム・コンポート 300g 

5410046005795 

甘酸っぱいプラムの 
食感が味わえます。 
糖度約30度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
アプリコット・コンポート 300g 

5410046005788 

アプリコット(あんず)の 
やさしい甘さが 
特徴です。 

糖度約29度。 
＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
りんご・コンポート 290g 

5410046005771 

サクサクとした食感の 
りんごがたっぷり。 
糖度約20度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
ストロベリー・コンポート 300g 

5410046005832 

ストロベリーの 
甘い香りと食感が 
楽しめます。 
糖度約28度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
チェリー・コンポート 300g 

5410046005818 

やわらかいチェリーの 
果肉がたっぷり。 
糖度約34度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
ブルーベリー・コンポート300g 

5410046005825 

健康的なイメージの 
強いブルーベリーを 
粒ごと使用。 
糖度約31度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
ルバーブ・コンポート 290g 

5410046005801 

欧州でタルトや 
ジャムに使われる 
ルバーブは独特の 
甘酸っぱさが特徴。 
糖度約28度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
カシス・コンポート 305g 

5410046005948 

カシスのみずみずしい 
酸味とつぶつぶ感が 
楽しめます。 
糖度約40度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
オレンジ・コンポート 300g 

5410046014094 

オレンジを果皮ごと 
使ってコンポート 
にしました。 
糖度約30度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
ラズベリー・コンポート 295g 

5410046014995 

甘酸っぱい風味が 
楽しめるラズベリー。 
糖度約29度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
マンゴー・コンポート 295g 

5410046014988 

濃厚でコクのある 
マンゴーをコンポートに。 
果実本来の甘さを 
味わえます。 
糖度約29度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 

マテルネ 
パイナップル・コンポート 295g 

5410046014971 

さくさくとした食感の 
パイナップル。 
甘酸っぱくて、 
さわやかな風味。 
糖度約29度。 

＜ベルギーのフルーツ 
加工のプロ＞ 


